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LES PETITS SABLES 3 — LES DIFFERENTES ETAPES DE LA RECETTE

1~ LES INGREDIENIS ;. D'ABORD :

Metire les 4 pots de farine dans le saladier.
Verser les 2 pots de sucre en poudre et ajouter la pincée
de sel fin.

- de la farine (de bonne qualité)
- du sucre en poudre

{% - des caufs (bien frais) (¢
'J?L - duselfin
L0 . du beurre (plutdt demi-sel) @ PUIS ;

- de la levure chimique

Casser les 3 ceufs entiers et mélanger.

. ENSUITE :
2 — LES QUANTITES :

Ajouter le pot de beurre fondu.

Nous allons mesurer avec un pot a yaourt ! Ne pas oublier les 4 pincées de levure et mélanger le
tout.
- 4 pots de farine
- 2 potsde sucre en poudre ENFIN :
-3 ceufs entiers
-1 pincée de sel Faire upe boule de la péte et laisser reposer 2 heure
-1 pot de beurre fondu {minimum).
- 4 pincées de levure )
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